
L O C A L I T Y

www.minoapalace.gr

2025



01.

Since 2017, Thalassa restaurant has held the certifications of “Cretan
Cuisine” for its lunch and “Greek Breakfast” for its breakfast,

demonstrating our ongoing commitment to local gastronomy and
authentic hospitality. In our main restaurant Elia, themed Greek and
Cretan evenings further showcase our culinary heritage and provide

guests with a genuine cultural experience.

Our locality policy emphasizes the use of fresh, seasonal ingredients
sourced from Crete and across Greece, close collaboration with local

producers, and the continuous promotion of our gastronomic
traditions. Through these practices, we support the local economy,

safeguard the authenticity of Greek and Cretan cuisine, and
enhance the cultural identity of our hospitality services.

Rooted in respect for our land and guided by principles of
sustainability, our philosophy is to immerse our guests in the

authentic culture and cuisine of Crete while contributing to the
long-term development of our region.
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At our traditional Kafeneio, set within the hotel gardens, guests can
experience the authentic Cretan way of life. In this idyllic setting,

surrounded by trees and shaded arbors, we serve traditional Cretan
meze and sweets, while all drinks and refreshments are locally

produced.
Here, visitors can enjoy an authentic Greek coffee “the local way”

and breathe in the atmosphere of the Cretan countryside,
experiencing a hospitality moment that blends flavor, tradition, and

nature.
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I N  D E T A I L

Staff: The majority of the staff is from the region of Chania 
Suppliers: More than 80% of our suppliers are local (Cretan & Greek). 
Greek food: In most of our restaurants, buffet & a la carte, Greek cuisine is the
protagonist. 
Greek drinks: our Wine List includes a large number of Greek/Cretan Wineries and beer
selection. 
Greek evenings: various theme nights, with traditional music & dances. Cooking
lessons, olive oil tatings and other events with traditional character, i.e. Easter
celebration, evening mases of our little chapel.

Our hotel relies on locality in the following factors: 
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Από το 2017, το εστιατόριο Thalassa διατηρεί τις πιστοποιήσεις “Κρητική
Κουζίνα” για το μεσημεριανό του και “Ελληνικό Πρωινό” για το πρωινό του,
αποδεικνύοντας τη διαρκή δέσμευσή μας στην τοπική γαστρονομία και την
αυθεντική φιλοξενία. Στο κεντρικό εστιατόριο Ελιά, οι θεματικές ελληνικές

και κρητικές βραδιές αναδεικνύουν περαιτέρω τη γαστρονομική μας
κληρονομιά και προσφέρουν στους επισκέπτες μια γνήσια πολιτιστική

εμπειρία.
Η πολιτική τοπικότητας που εφαρμόζουμε δίνει έμφαση στη χρήση

φρέσκων, εποχικών προϊόντων από την Κρήτη και την υπόλοιπη Ελλάδα,
στη στενή συνεργασία με τοπικούς παραγωγούς και στη συνεχή προβολή

των γαστρονομικών μας παραδόσεων. Μέσα από αυτές τις πρακτικές,
στηρίζουμε την τοπική οικονομία, διαφυλάσσουμε την αυθεντικότητα της

ελληνικής και κρητικής κουζίνας και ενισχύουμε την πολιτιστική ταυτότητα
των υπηρεσιών φιλοξενίας μας.

Με σεβασμό στον τόπο μας και με γνώμονα τις αρχές της βιωσιμότητας, 
η φιλοσοφία μας είναι να προσφέρουμε στους επισκέπτες μας, μια

αυθεντική εμπειρία της κρητικής κουλτούρας και κουζίνας, συμβάλλοντας
παράλληλα στη μακροπρόθεσμη ανάπτυξη της περιοχής μας.
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Στο παραδοσιακό καφενείο μας, που βρίσκεται ανάμεσα στους κήπους
του ξενοδοχείου, οι επισκέπτες έχουν την ευκαιρία να ζήσουν την

αυθεντική κρητική καθημερινότητα. Σε έναν ειδυλλιακό χώρο με δέντρα
και πέργκολες, σερβίρονται παραδοσιακοί κρητικοί μεζέδες και

γλυκίσματα, ενώ όλα τα ποτά και αναψυκτικά είναι από τοπικούς
παραγωγούς.

Εδώ, ο επισκέπτης μπορεί να απολαύσει έναν αυθεντικό ελληνικό καφέ
«με τον τοπικό τρόπο» και να εισπνεύσει την ατμόσφαιρα της κρητικής

υπαίθρου, βιώνοντας μια εμπειρία που συνδυάζει γεύση, παράδοση
και φύση.
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Μ Ε  Π Ε Ρ Ι Σ Σ Ο Τ Ε Ρ Η
Λ Ε Π Τ Ο Μ Ε Ρ Ε Ι Α
  

Προσωπικό: Η πλειοψηφία του προσωπικού μας κατάγεται και διαμένει στην ευρύτερη περιοχή των
Χανίων
Προμηθευτές: Περισσότεροι από το 80% των προμηθευτών μας είναι ντόπιοι( Κρήτη & Ελλάδα
Γενικότερα)
Ελληνικό φαγητό: Στα περισσότερα εστιατόρια μας, στον μπουφέ και a la Carte, η Ελληνική κουζίνα
πρωταγωνιστεί.
Στην λίστα κρασιών μας, βρίσκει κανείς πολυάριθμες επιλογές απο Ελληνικά και Κρητικά κρασιά,
καθώς και μπίρες.
Ελληνικές Βραδιές: Ποικίλες θεματικές βραδιές με παραδοσιακή μουσική και χορούς.
Μαθήματα μαγειρικής: Μαθήματα Ελληνικής και ιδιαίτερα της Κρητικής κουζίνας, γευσιγνωσία
ελαιόλαδου και πολλές άλλες δραστηριότητες με παραδοσιακό χαρακτήρα όπως ο εορτασμός του
Πάσχα, ο εορτασμός της εκκλησίας μας κ.α

Το ξενοδοχείο για να προάγει την εντοπιότητα δρα στους παρακάτω παράγοντες:
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